PRESSMEDDELANDE

Stockholm, 6 februari 2020

Se Nordens Michelin-stjarnor 2020 direkt pa Sturepl  an

Den 17 februari offentliggors vilka restauranger so m fatt Michelinstjarnor i
arets utgava av den nordiska Michelinguiden: Michelin Guide Nordic
Countries 2020. Utdelningen gar av stapeln i norska Trondheim i Nor  ge. |
Sverige kan ceremonin féljas via Live Stream pa sto  rbildsskarmen vid Stureplan i
centrala Stockholm.

For forsta gangen anordnas ett offentligt evenemang med en 6ppen inbjudan att félja den sjunde upplagan
av den nordiska Michelin-guiden i Trondheims konserthus, Olavshallen. Eventet &ger rum pa Stureplan och
direktsandningen pa storbildsskarmen pagar mellan klockan 17.00 -18.30. Restaurang Sturehof med
placering mitt pa Stureplan haller sin bar och uteservering 6ppen for gaster som vill folja livesandningen.

- Vi hoppas fa se manga gaster pa vart evenemang och tillsammans dela var passion fér mat och upplevelser
samt fira de nya stjarnmarkta restaurangerna, sager Lotta Wrangle, presschef pa Michelin i Norden.

Fore premidren av arets nordiska utgava har Sverige 22 stjarnor. Frantzén i Stockholm har tre. Faviken
Magasinet i Jarpen, Volimers i Malmo, Daniel Berlin i Skane Tranas, Gastrologik och Oaxen Krog i Stockholm
har tva stjarnor vardera. | Goteborg har Bhoga, Koka, SK Mat & Manniskor, Thornstroms Kok, 28+ och Upper
House en stjarna. PM & Vanner, Vaxjo och Malmds Bloom in the Park och SAV en stjarna. | Stockholm har
Agrikultur, Aloé, Ekstedt, Mathias Dahlgren-Matbaren, Operakéllaren, Sushi Sho och Volt en stjarna vardera.

Traditionen inleddes 1900 nar bréderna André och Edouard Michelin, i ett forsok att f& de nyblivna franska
bilférarna att uppleva landsbygden och livet bakom ratten, introducerade sin guidebok med information och
tips var bilister kunde &ta, sova och fa hjalp med sin bil om de stotte pa problem.

Guiden inneholl kartor, bensinstationer, rad om dackbyten och en lista 6ver bra stallen att bo och &ta pa under
resan. | tva decennier delades guiden ut gratis till bilister i Frankrike. Det var forst 1920 som den bérjade
séljas for sju franc.1926 delades de forsta stjarnorna ut till restauranger, da Michelin-bréderna anlitade den
forste i en lang rad av mytomspunna restauranginspektorer.

Michelin-guidens historia: https://quide.michelin.com/se/en/about-us

For mer information, vanligen kontakta
Lotta Wrangle, Presschef Michelin Nordic, M: +46 72 250 07 40, E: lotta.wrangle@michelin.com

Michelin &r en av véarldens ledande déacktillverkare och syftar till att forbattra kundernas rérlighet genom att producera och
distribuera de mest hallbara dacken, tjansterna och Iésningarna. Michelin erbjuder ocksa digitala tjanster, vagkartor och guider
for att forbéattra din resa. Slutligen utvecklar Michelin hégteknologiska material som anvénds idag inom mobilitetsindustrin. Med
huvudkontor i Clermont-Ferrand, Frankrike, ar Michelin-gruppen representerad i 171 lander, har 114 000 anstéllda 6ver hela
varlden och 70 tillverkningsanléaggningar i 17 lander. 2017 producerade Michelin 190 miljoner dack (www.michelin.com).




