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Helsinki, 13. syyskuuta 2021

MICHELIN Guide Nordic Countries 2021:
haikaiseva vuosikerta

Pohjoismaihin kaksi uutta kolmen tahden ravintolaa,
vksi uusi kahden tahden ravintola ja yhdeksan uutta
vyhden tahden ravintolaa - joista yksi Suomeen

Lisaksi yhdeksan pohjoismaista ravintolaa ovat saaneet Michelinin Vihrean
Tahden, Michelin Green Star, osoituksena merkittavasta sitoutumisesta
kestavaan kehitykseen ravintola-alalla.

Michelin Guide Nordic Countries 2021 julkistettiin tdndan 13. syyskuuta 2021
Stavangerin Konserttitalolla Norjassa. Opas kattaa Islannin, Norjan, Ruotsin,
Suomen ja Tanskan. Ensimmaista kertaa uusien Michelin-tahtien, Vihreiden
Tahtien seka erikoispalkintojen julkistamistilaisuus televisioitiin suorana
ldhetyksena seremoniassa, jonka tuottajana toimi norjalainen Matkanalen
yhteistydssa Rogalandin 1aanin ja Stavangerin hallintoalueen kanssa.

Vuosi 2021 on myds ensimmainen vuosi, jolloin ravintolaopas julkaistaan
ainoastaan digitaalisena versiona. Kaikki ravintolatarkastajien arviot ja
suositukset ovat nahtdvissa Michelin Guiden verkkosivuilla ja Michelin Guide -
sovelluksessa, joka on ladattavissa ilmaiseksi seka i0S etta Android -puhelimiin.

Michelin Guiden kansainvadlinen johtaja Gwendal Poullennec sanoo: “Naiden
pohjoisten maiden ruuanlaittotaitojen laadukkuus jaksaa innostaa ja
hammastyttda. Uusien Michelin-tahtiravintoloiden luovuus ja innovatiivisuus ovat
ehdottomasti ndkemistamme kaikkein kiinnostavimpien joukossa.

Kuluneen vuoden aikana on my®6s ollut kannustavaa nahda, miten pohjoismainen
ravintolayleis6 on tukenut paikallisia ravintoloitaan ja niiden kekselidita ratkaisuja
toiminnan jatkamiseksi taman poikkeuksellisen haastavan ajanjakson aikana.
Olemme Kkiitollisia siita, ettd talla tavoin on autettu ravintola-alan aktiivista
toimintaa.”

Osoituksena pohjoismaisen ravintolatarjonnan ja pohjoismaisten kokkien taitojen
korkeasta tasosta vuoden 2021 Michelin Guide Nordic Countries -laitoksessa on
perati kaksi uutta kolmen Michelin-tahden ravintolaa.

Oslossa uudessa osoitteessa toimiva Maaemo on jalleen oppaan
ravintolavalikoimassa ja sai takaisin kolme tdhteaan. Omistaja ja paakokki
Esben Holmboe Bang tarjoilee yllatysmenun, joka koostuu mieleenpainuvan
taydellisesta rakenteesta ja hienoista makuelamyksista. Maaemo palkittiin myoés



https://apps.apple.com/app/apple-store/id1541129177?mt=8
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.viamichelin.android.gm21&referrer=utm_source%3Dgm%26utm_medium%3Dweb%26utm_content%3Dpopup%26utm_campaign%3Dsg

%W MICHELIN

MICHELIN GUIDE
—

Michelinin Vihredlla Tahdella tunnustuksena sitoutumisestaan kestavaan
ravintolatoimintaan.

Maailmanlaajuisesti tunnettu, Kéépenhaminan urbaani keidas noma, jota luotsaa
ravintolan omistaja ja vastaava keittiomestari René Redzepi, sai nyt kolmannen
Michelin-tahtensa. Ravintolan tiimi ja sen tarjoamat kulinaariset elamykset ovat
entisestdaan vahvistuneet ravintola-rajoitusten poistuttua ja nousevat nyt
kansainvalisen gastronomian korkeuksiin. nomalla on ldheinen yhteys luontoon ja
tiimin kokonaisvaltainen ote synnyttdaa luovia, virtuoosimaisia annoksia, joissa
hyddynnetdan sesongin aineksia innovatiivisesti ja monipuolisesti.

Yksi uusi kahden Michelin-tahden ravintola: Tunnelmallinen kellariravintola
Kong Hans Kaelder Kédpenhaminassa sai nyt toisen Michelin-tahtensa. Ylelliset
ainekset ja runsaat maut perustuvat ranskalaiseen keittiédn, mutta keittiomestari
Mark Lundgaard lisaa niihin oman, kekselidan savynsa. Annoksista syntyy
moderneja, taidokkaasti koostettuja makuelamyksia.

Yhdeksan uutta yhden Michelin-tdhden ravintolaa, yksi Suomessa:
Helsinkildinen Finnjavel Salonki sai nyt ensimmadisen Michelin-téahtensa.
Ruotsissa yhden Michelin-tahden saivat Aira Tukholmassa, Project Goteborgissa
(aikaisemmin Bib Gourmand), ANG Tvadkerissa (sai my®s Michelinin Vihredn
Tahden) sekd Hotell Borgholm (aikaisemmin lautassymboli) Odlannin saarella.
Tanska sai nelja uutta yhden tahden Michelin-ravintolaa: The Samuel
Kdédpenhaminassa (sama omistaja kuin entiselld, nyt lopettaneella Star Clou -
ravintolalla), Substans Aarhusissa, LYST Vejlessa ja Syttende Sgnderborgissa.

Vuoden 2021 Guide Michelin Nordic Countries -oppaan uudet tulokkaat ja
luokitustaan parantaneet nostavat tahtiravintoloiden maaran 65:een. Naista 49
on yhden, 12 kahden ja 4 kolmen Michelin-tahden ravintolaa.

Yhdeksdan ravintolaa sai Michelinin Vihrean Tahden (Green Star)
tunnustuksena kestavasta ravintolatoiminnastaan. Kaikkiaan Vihred Tahti on nyt
34 ravintolalla Pohjoismaissa. Uutena Vihrean Tahden saivat seuraavat ravintolat:
Suomessa Gron (Helsinki), Norjassa Maaemo (Oslo), Ruotsissa ANG (Tvaaker)
ja Tanskassa Domestic (Aarhus), Henne Kirkby Kro (Henne), LYST (Vejle)
seka Ark, Brace ja Térra (Kodpenhamina).

Poullennec kommentoi Vihreita Tahtia: “Pohjoismaat ovat todella edelldkavijoita
ravintolatoiminnan kestdvyyden kehittdmisessa. Nadissa maissa halutaan ja
osataan tydskennella kasi kadessa luonnon kanssa, ja tdma asenne antaa hienon
esimerkin muulle maailmalle.”

Seitseman uutta Bib Gourmand -symbolia jaettiin tunnustuksena ravintolan
hyvasta hinta-laatusuhteesta. Naista kuusi menivat uusina oppaan valikoimaan
tulleille ravintoloille. Bib Gourmand -symbolin saivat: Ruotsissa Babette
(Tukholma, ei symbolia aiemmin) ja Mineral (Malmd), Tanskassa anx (Aarhus)
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seka Mgntergade, Silberbauers Bistro ja Norrlyst (Kd6penhamina), Norjassa
FAGN-Bistro (Trondheim).

Tana vuonna jaettiin myds nelja erikoispalkintoa:

René Redzepi, noman omistaja ja keittiomestari Kidpenhaminassa sai Michelin
Chef Mentor -tunnustuspalkinnon merkittavasta roolistaan mentorina monille
kokeille, jotka ovat tydskennelleet ja saaneet oppinsa noman kuuluisassa
keittidssa.

Christoffer Sgrensen, vastaava keittiomestari Stud!o - The Standard
-ravintolassa Kdébopenhaminassa, sai Danske Bankin sponsoroiman Michelin
Young Chef -tunnustuspalkinnon. Nuoren Chef Sgrensenin kypsa ammattitaito ja
hienostuneet, huolella valmistetut annokset tekivat vaikutuksen Michelinin
ravintolatarkastajiin.

Henrik Dahl Jahnsen on Wine Director ja Head Sommelier Britannia-hotellin
ravintola Speilsalenissa, Norjan Trondheimissa. Han sai vastaanottaa Michelin
Sommelier Award -palkinnon tunnustuksena erittdin taitavasta ja modernista
nakemyksestdan viinin ja ruuan yhteen sovittamisessa. Palkinnon sponsoroi
Barbera d’Asti.

Ja viimein Michelin Welcome and Service Award, vastaanotosta ja palvelusta
mydnnettava palkinto, tuli ravintola Finnjavel Salongin tiimille Helsinkiin.
Palkinnon sponsoroi Stavangerin kaupunki. Finnjavel Salongin tiimi on paitsi
ammattitaitoinen ja asiakkaat hyvin huomioiva, myds ihastuttava ja
persoonallinen — kukin tiimin jasen suhtautuu rooliinsa kunnianhimoisesti, samalla
kun palvelu on hyvantuulista ja huumorinpilkkeella hoystettya.

MICHELIN Guide Nordic Countries 2021 lyhyesti:
- Tanska:
o 18 yhden tadhden ravintolaa (joista 4 uusia)
o 7 kahden tahden ravintolaa (joista 1 uusi)
o 2 kolmen tahden ravintolaa (joista 1 uusi)
Norja
o 9 yhden tahden ravintolaa
o 1 kahden tahden ravintolaa
o 1 kolmen tahden ravintola (uusi)
Ruotsi
o 14 yhden tdhden ravintolaa (joista 4 uusia)
o 4 kahden tahden ravintolaa
o 1 kolmen tahden ravintola
Suomi
o 7 yhden tahden ravintolaa (joista 1 uusi)
Islanti
o 1 yhden tahden ravintola
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Kaikki Michelinin ravintolasuositukset I6ytyvat uusitusta Michelin Guide
-sovelluksesta, joka on ladattavissa ilmaiseksi iOS ja Android -puhelimiin, seka
MICHELIN Guide verkkosivuilta.

SCAN ME

www.michelin.com/newsroom, https://news.cision.com/fi/michelin-nordic-ab

Kuvat :
https://www.dropbox.com/sh/91z5yt6itiidw73/AADFv8IM gwlLzXYLvfaCdOQNa?dIl=0

Lehdiston yhteyshenkilo, Michelin Nordic, Tukholma:
Lotta Wrangle, puhelin.: +46 72 250 07 40
sahkdposti: lotta.wrangle@michelin.com

Alansa johtavana yrityksena Michelin on sitoutunut edistamaan asiakkaidensa kestdvaa liikkumista kehittdamalla
ja toimittamalla renkaita eri tarpeisiin ja eri kayttovoimilla toimiviin ajoneuvoihin seka tarjoamalla palveluita ja
asiakkaiden liiketoimintaa tukevia ratkaisuja. Michelin toimittaa my0s innovatiivisia digitaalisia palveluita kuten
karttoja ja oppaita tdydentdmaan matkailun rikastavia kokemuksia. Yhtymé&n paakonttori sijaitsee Clermont-
Ferrandissa Ranskassa. Kaupallista, teollista ja T&K -toimintaa yhtymallé on yhteensd 170 maassa ja sen
henkildston maara on yli 123 600 koko maailmassa. Vuonna 2020 Michelin valmisti noin 170 miljoonaa rengasta
71 tuotantolaitoksessaan. (www.michelin.com)
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